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CONSUMIR CARNES, AVES, PESCADOS, MARISCOS O HUEVOS CRUDOS O POCO COCIDOS, PUEDE AUMENTAR SU RIESGO DE CONTRAER ENFERMEDADES
 TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS. EL PESO O GRAMAJE ES EN CRUDO. TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN I.V.A. Y SON MOSTRADOS EN MONEDA NACIONAL.

Jamón de Pechuga de Pavo y 
Queso Panela 80 g

Con lechuga, jitomate, aguacate, mayonesa 
y mostaza.

• BAGUETTES & PANINIS •
18 cm. Recién horneados. 

French Dip 180 g 
En baguette recién horneada y láminas 
de Roast Beef embutido y queso 
gruyere, acompañado de jugo de 
carne para bañarlo al gusto
- French Dip de filete

Capresse 80 g

Mostaza, jitomate, queso mozzarella fresco y 
albahaca.

Chorizo de Pamplona y Queso 
Mozarella Fresco 120 g

Con mostaza y jitomate.

• POSTRES •

• OTROS •

Tortilla Española 200 g

3 huevos con cebolla, patatas y aceite de olivo.

Sopa Ramen 70 g más 100 ml. 

Con fideos Orientales, zanahoria, consomé de 
pollo, consomé de res, chícharos, soya y cubos 
de pechuga de pollo.

Arroz Frito Oriental 120 g 

De camarón y rib-eye.  Preparado en Wok.

Chilaquiles con Pollo
Verdes o rojos.
- Con cecina de res 120 g  

Bagel de Salmón Ahumado 190 g 
Conqueso crema, huevo duro, alcaparras, 
cebolla morada, aceitunas, perejil.

Croissant de Jamón y Queso 
Gouda 90 g 

Ensalada César 200 g

Con aderezo preparado al momento. 
(Anchoa, ajo, limón, mostaza, salsa inglesa, 
aceite de oliva y yema de huevo.)

Ensalada Otoñal 200 g

Espinaca baby, nuez pecana confitada,
queso feta, queso de cabra, queso roquefort 
y pera.

• ENSALADAS •

Ensalada Capresse 380 g 
Rodajas de jitomate y queso mozzarella con 
hojas de albahaca y un toque de aceite de 
oliva extra virgen.

Ensalada del Chef 200 g 
Mezcla de lechugas con jamón de cerdo,
queso gouda, jitomate, aguacate y 1/2
huevo cocido. Con aderezo de mil islas y 
croutones.

Ensalada Wedge 160 g 

Cuña de lechuga aderezada 
con salsa roquefort, uva negra, 
jitomate y pancetta de cerdo.

Café Lungo Forte 110 ml. 

Chocolate de la Casa 200 ml.

Té Importado 235 ml.

Mokaccino 300 ml.

Caramel Macchiato 300 ml.

Toque de vainilla mezclado con leche 
vaporizada, shot de espresso y decorado con 
una rejilla de caramelo.

Café Espresso Forte 60 ml.

Café Ristretto 30 ml.

Capuccino 300 ml.

• CAFÉ & TÉ •

Naranja
340 ml.

Mango
340 ml. Bebida de soya y jugo de mango.

Durazno
340 ml. Bebida de soya y jugo de durazno.

Manzana
340 ml. Bebida de soya y jugo de manzana.

• JUGOS •

Leche sabor Helado 
Chocolate 200 ml.

Agua de Frutos Rojos 355 ml.

Natural o mineral.

Refresco familia Coca-Cola 355 ml.

Agua Mineral Topo Chico 355 ml.

• BEBIDAS •

Fruta de la estación 300 g  
Pieza de pan dulce 
de la canasta 1 pza. 

Agua de Jamaica 355 ml.

Natural o mineral.

Clamato Natural 355 ml.

Preparado con salsa inglesa, salsa Maggi, 
limón, salsa tabasco, sal y pimienta.

Agua de Piña con Jengibre 355 ml.

Limonada o Naranjada 355 ml.

Natural o mineral.

Jamón Serrano 80 g 

Con jitomate deshidratado, queso de cabra 
natura, arugula y aderezo de queso azul.

Pepito de Arrachera 150 g

Arrachera con frijoles, jitomate, guacamole, 
chile chipotle y lechuga.

Papas Saratoga al Chile-Limón 120 g

Pastel de 3 Leches
Brownie
Tarta de Higo
Tarta de Plátano y Dulce de Leche


